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DO PANSTWA DYSPOZYCJl W DNIU WESELA CALY LOKAL BEDZIE NA WYLACZNOSC.

ZAPEWNIA TO MOZLIWIE NAJWIEKSZY KOMFORT PARZE MLODE]J | WSZYSTKIM
GOSCIOM.

GRATIS:

UMOZLIWIAMY ZAMOWIENIE POTRAW
DLA GOSCI NA SPECJALNYCH DIETACH-

\\%

MROZENIE, CHLODZENIE ORAZ OBSEUGA ALKOHOLU PRZYWIEZIONEGO PRZEZ PARE
MLODA - BRAK KORKOWEGO

LOD W KOSTKACH

PRZECHOWANIE, SERWIS TORTU PRZYWIEZIONEGO PRZEZ PARE MEODA

OBSEUGA NAPOI PRZYWIEZIONYCH PRZEZ PARE MEODA

KLIMATYZACJA

APARTAMENT DELUXE DLA PARY MLODEJ- DOSTEPNY OD RANA W DNIU WESELA DO
PRZYCOTOWAN

PIEKNY OGROD Z PLACEM ZABAW

MOZLIWOSC DEKORATORKI ZEWNETRZNE]J

APERITIF : WINO MUSUJACE DLA WSZYSTKICH GOSCI NA START WESELA

CHLEBEK POWITALNY

WYNAJEM SALI Z OBSLUGCA
MATIERALOWE SERWETY BANKIETOWE
OBRUSY BEZOWE VELVET

CENIE TALERZYKA:
BEZGLUTENOWA | s
WEGETARIANSKA W NASZYM OGRODZIE OFERUJEMY MOZLIWOSC
WEGANSKA ORCANIZAC])I SLUBOW CYWILNYCH- BEZPLATNIE

HALAL

POSIADAMY DWIE, KLIMATYZOWANE SALE :
o MNIEJSZA OD 15 DO 42 OSOB
e WIEKSZA OD 42 DO 130 OSOB

WESELA TRWAJA MAKSYMALNIE DO GODZINY 4.:00
| NIE DLUZEJ NIZ DO 11 GODZIN
KAZDA KOLEJNA GODZINA - 700 Zt



PIERWSZE PIETRO:

POKOJ NR 1- EOZKO MALZENSKIE

POKOJ NR 2- tOZKO MALZENSKIE

POKOJ NR 3- DWA LOZKA POJEDYNCZE

POKOJ NR 4- DWA tOZKA POJEDYNCZE

POKOJ NR 5- APARTAMENT DELUXE + MOZLIWOSC DOSTAWKI
POKOJ NR 6 - APARTAMENT DELUXE

AT
" 1OZKO MALZENSKIE

DRUGIE PIETRO:

POKOJ NR 8- tOZKO MALZENSKIE
POKOJ NR 9- £tOZKO MALZENSKIE
POKOJ NR 10- tOZKO MALZENSKIE
POKOJ NR 11 - DO WYBORU: tOZKO MALZENSKIE LUB DWA  POJEDYNCZE +
MOZLIWOSC DOSTAWKI

POKOJ NR 12- DWA tOZKA POJEDYNCZE

POKOJ NR 13- DO WYBORU: tOZKO MALZENSKIE LUB DWA POJEDYNCZE + MOZLIWOSC
DOSTAWKI

POKOJ NR 14 - DO WYBORU: TRZYOSOBOWY- tOZKO MALZENSKIE+ DOSTAWKA LUB
TRZY LtOZKA POJEDYNCZE

DWA tOZKA POJEDYNCZE

TRZECIE PIETRO:
POKOJ NR 15 - tOZKO MALZENSKIE + MOZLIWOSC DWOCH DOSTAWEK

CENY POKOI W DNIU WESELA:

e POKOJ DWUOSOBOWY - 200 Zt BEZ SNIADANIA (WESELA Z POPRAWINAMI) / 240
Zt ZE SNIADANIEM (WESELA BEZ POPRAWIN)

e POKOJ TRZYOSOBOWY - -260 Zt BEZ SNIADANIA (WESELA Z POPRAWINAMI), 300 Zt
ZE SNIADANIEM (WESELA BEZ POPRAWIN)

e APARTAMENT DELUXE-260 Zt BEZ SNIADANIA (WESELA Z POPRAWINAMI), 280 Zt ZE
SNIADANIEM (WESELA BEZ POPRAWIN)

e DOSTAWKI - 150 Zt / SZT

APARTAMENT DELUXE
DLA PARY MLODEJ




MENU WESELNE |

Zupa

Roso6t z domowym makaronem

Dania gtowne- 5 rodzajow- 3 porcje na osobe
De-volaille z masetkiem i pietruszka

Piers z kurczaka faszerowana pieczarkami i serem
Zrazy wotowe w sosie pieczeniowym

Zeberka z miodem i chilli

Schab w sosie grzybow

LosoS w sosie cytrynowo-koperkowym

Dodatki skrobiowe

Ziemniaki gotowane
Frytki stekowe

Surowki

Surowka sezonowa
Buraczki zasmazane
Mizeria

Ciasta- 2 porcje na osobe (serwowane na bufecie)
Sernik

Szarlotka

Snickers

Zimne przekaski serwowane na stoty - 7 rodzajow
Domowy pasztet z zurawing

Mix mies pieczonych (rolada z boczku, karkoéwka, schab)
Satatka Cezar

Rozki z ciasta francuskiego z kurczakiem i sosem czosnkowym

Tymbaliki drobiowe

Sledzik w oleju z natka pietruszki
Filet z tososia w galarecie
Pieczywo i masto

Przekaski podawane na gorgco ok. 19:30/20:00
Mix pierogow: z kapusta i grzybami, ruskie,

Z miesem

LUB

Skrzydeltka z kurczaka

Pierwsza ciepta kolacja - serwowana ok. 22:30
Pierwsza ciepta kolacja - serwowana ok. 22:30

Medaliony schabowe, kapusta zasmazana, kluski Slgskie, sos
pieczeniowy

lub

Sakiewki ze schabu faszerowane pomidorami suszonymi i
boczkiem wedzonym, kapusta modra, pure ziemniaczane

Druga ciepta kolacja - serwowana ok 1:00
Barszczyk z pasztecikiem miesnym



MENU WESELNE I

Zupa

Ros6t z domowym makaronem

Dania gtbwne- 6 rodzajow- 4 porcje na osobe
De-volaille z masetkiem i pietruszka

Piers z kurczaka faszerowana pieczarkami i serem
/razy wotowe w sosie pieczeniowym

Zeberka z miodem i chilli

Schab w sosie grzybow

Losos w sosie cytrynowo-koperkowym

Dodatki skrobiowe
Ziemniaki gotowane
Frytki stekowe

Talarki z boczkiem

Surowki

Surbwka sezonowa

Buraczki zasmazane

Mizeria

Warzywa blanszowane z mastem i butkg

Ciasta- 3 porcje na osobe (serwowane na bufecie)
Sernik

Szarlotka

Snickers

Zimne przekaski serwowane na stoty - 8 rodzajow
Domowy pasztet z zurawing

Mix mies pieczonych (rolada z boczku, karkoéwka, schab)
Satatka Cezar

Rozki z ciasta francuskiego z kurczakiem i sosem czosnkowym

Tymbaliki drobiowe

Sledzik w oleju z natka pietruszki
Filet z tososia w galarecie

Tatar wotowy

Pieczywo i masto

Przekaski podawane na gorgco ok. 19:30/20:00
Mix pierogow: z kapusta i grzybami, ruskie,

Z miesem

Skrzydeltka z kurczaka

Pierwsza ciepta kolacja - serwowana ok. 22:30
“LIVE COOKING"- Wolno pieczony udziec wieprzowy,
kluski Slaskie, kapusta zasmazana, sos pieczeniowy ciemny
- serwuje szefowa kuchni

Druga ciepta kolacja - serwowana ok 1:00
Barszczyk z pasztecikiem miesnym

Napoje bez ograniczen

Kawa sypana, rozpuszczalna, z ekspresu-na bufecie
Wybor herbat- na bufecie

Woda niegazowana z cytryna



MENU WESELNE [lI- PAKIET ALL IN

W PAKIECIE ZAWARTE SA:

e Tort Weselny- smak wybiera Para Mtoda

e Bufet staropolski maty: pieczywo, smalec, ogorki

kiszone, miesa, kietbasy

e Napoje bezalkoholowe: coca cola, coca cola
zero, sprite, sok pomaranczowy i jabtkowy

e Dekoracje z kwiatow zywych/sztucznych/ mix
na stoty

e Menu na stoly

e Scianka tiulowa z lampkami za Para Mloda

e Tiul przed stot Pary Mtodej

e Podtalerze: zlote/zlote kulki/srebrne

o Swieczniki oraz swieczki ptywajace

e Numerki na stoty : lustrzane lub ziote

e Wiszace ziote serce z napisem Para Mloda za
stotem prezydialnym

e Napis LOVE ledowy- przed stot prezydialny

Zupa

Roso6t z domowym makaronem

Dania gtbwne- 6 rodzajow- 4 porcje na osobe

De-volaille z masetkiem i pietruszka

Piers z kurczaka faszerowana pieczarkami i serem
/Zrazy wotowe w sosie pieczeniowym

Zeberka z miodem i chilli

Pieczone udka z kaczki z jabtkiem i zurawing
LososS w sosie cytrynowo-koperkowym

Dodatki skrobiowe

Ziemniaki gotowane
Frytki stekowe
Talarki z boczkiem

Surowki

Surowka sezonowa

Buraczki zasmazane

Mizeria

Warzywa blanszowane z mastem i butka

Ciasta- 3,5 porcje na osobe (serwowane na
bufecie)

Sernik

Szarlotka

Snickers

Malinowa Chmurka

Napoje bez ograniczen

 Wybor herbat- na bufecie

* Woda niegazowana z cytryng

Zimne przekaski serwowane na stoty - 8
rodzajow
e Domowy pasztet z zurawing
e Mix mies pieczonych (rolada z boczku, karkowka,
schab)
o Satatka Cezar
e Rozki z ciasta francuskiego z kurczakiem i sosem
czosnkowym
e Tymbaliki drobiowe
o Sledzik w oleju z natka pietruszki
e Filet z fososia w galarecie
e Tatar wolowy
e Pieczywo i masto

Przekaski podawane na goraco ok. 19:30/20:00
e Mix pierogow: z kapusta i grzybami, ruskie,

Z miesem
e Skrzydelka z kurczaka

Pierwsza ciepta kolacja - serwowana ok. 22:30
e “LIVE COOKING"- Wolno pieczony udziec
wieprzowy,
kluski slaskie, kapusta zasmazana, sos pieczeniowy
ciemny
- serwuje szefowa kuchni

Druga ciepta kolacja - serwowana ok 1:00
e Barszczyk z pasztecikiem miesnym

» Kawa sypana, rozpuszczalna, z ekspresu-na bufecie

* Sok pomaranczowy, jabtkowy, coca cola zero, coca cola,

sprite



W Leszczynowym Dworku poza ceng za talerzyk istnieja
jedynie dodatkowe OPCJONALNE optaty, miedzy innymi za
dodatkowe dekoracje kwiatowe, bufety staropolskie itp.

Wszystkie szczegoty zawarte beda w osobnym pliku o nazwie
“DODATKOWE UStUGI WESELNE”

o

DEKORACJE KWIATOWE PRZYGOTOWUJEMY ZGODNIE Z ZAMYSLEM ORAZ ZYCZENIEM PARY MLODE]



ZAMIENNIKI DO MENU WESELNYCH

ZUPY:

e Krem z brokutow z chipsem z wedzonego boczku
e Krem z selera naciowego z ptatkami migdatow

Kotduny w rosole
Krem z pomidorow z mascarpone

Krem z grzybow

DANIA GEOWNIE:

PierS z kurczaka faszerowana Camembertem i zurawing
Sakiewka ze schabu faszerowana pomidorami suszonymi

i boczkiem

Zraziki drobiowe z fasolka szparagowa zawiniete

bekonem

tosoS w potrawce z grzybow lesnych *

Losos w sosie cytrynowo- koperkowym *

Bitki wieprzowe w sosie wilasnym

Pieczone udka z kaczki z jabtkiem i zurawing **

Podudzia z kurczaka pieczone w miodzie i ziotach

Karkowka w sosie estragonowym
Zeberka w sosie BBQ *

DODATKI:

Ziemniaki opiekane
Ryz z warzywami
Kasza gryczana
Talarki z boczkiem *
Kasza gryczana

ZIMNE PRZEKASKI:

Carpaccio z buraka pieczonego z kozim serem
Satatka grecka

Satatka z kurczakiem grillowanym

Tatar ze Sledzia podany na jabtku

Sledzik w smietanie

Sledzik po kaszubsku

Tatar z marynowanego tososia *

Carpaccio z marynowanedo fososia *

Tatar wotowy *

Roladka z cukinii z serkiem i gruszka

Roladki z szynki z mascarpone i orzechami -

SUROWKI:
e Kapusta czerwona zasmazana
e SurOwka z selera i ananasa
e SurOwka z marchewki
e Buraczki na zimno
* Marchew z groszkiem na ciepto
e Suréwka z kiszonej kapusty
Warzywa blanszowane z mastem i butka

CIASTA:
e 3 bit
e Kostka hiszpanska
e Lion

Roladka biszkoptowo- szpinakowa z tososiem wedzonym *

Koktajl z krewetek *
Szasztyk z krewetek i ananasa **
Nugetsy z kurczaka

Rozki z ciasta francuskiego z kurczakiem i sosem czosnkowym

Mini burgery drobiowe

Mini wrapy - mix : z kurczakiem, z tososiem, z warzywami
Trojkaciki z ciasta francuskiego z tososiem, serkiem i warzywami

PODAWANE NA GORACO:
o Kofta turecka z sosem migetowo- jogurtowym
e Roladka drobiowa ze szpinakiem i sosem serowym

*- tylko do pakietu Sredniego i Deluxe

**- tylko do pakietu Deluxe



POPRAWINY

Poprawiny organizujemy jedynie w przypadku Wesel w soboty oraz Wesel w czwartki

Wynajem Sali bankietowej z obstuga - 4000 zi
Sala przygotowana bedzie na takg sama liczbe osob, jaka gosciliimy na weselu.

Czas trwania poprawin od godziny 12:00 do 18:00 - do 6 godz.
Kazda kolejna godzina 8OO zt.
Oprocz potraw pozostatych po weselu proponujemy gratis zupe : gulaszowa lub zurek do wyboru

Napoje gratis, bez ograniczen podczas trwania poprawin:
Kawa
Herbata,
woda z cytryna
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